EESAFFRE FRERES

NANGIS (77)
MERCREDI 14 NOVEMBRE 2018

LA BETTERAVE, DE LA TERRE AU SUCRIER

QUELQUES MOTS SURL’ENTREPRISE

La sucrerie Lesaffre Fréres, riche d’une histoire de prés
de 150 ans, a pour activité principale la fabrication du
sucre. Elle a su évoluer et peut maintenant produire 1
200 tonnes de sucre par jour. L'entreprise exploite la
betterave sucriére et la transforme en sucre. Elle
emploie une centaine de salariés auxquels s’ajoute
une cinquantaine de saisonniers.

Durant chaque campagne s’étalant de septembre a
janvier, la sucrerie fabrique prés de 115 000 tonnes de
sucre cristallisé en poudre ainsi que des co-produits,
tels que de la mélasse pour les industries de
fermentation et pharmaceutiques, et des pellets pour
les industries alimentaires animales.

La sucrerie travaille en collaboration avec des planteurs
locaux sur un rayon moyen de 20km. Environ 400
camions, issus de transporteurs locaux, alimentent par
jour la sucrerie de Nangis.

A partir de la campagne 2019, la sucrerie de Nangis
sera la seule usine a pouvoir fournir, aux éleveurs
laitiers pour ['alimentation animale, de la pulpe
conforme au cahier des charges AOP Brie de Melun.

CE QUE VOUS ALLEZ DECOUVRIR

* Accueil et présentation de I'entreprise
* Visite de la sucrerie
* Séance de questions/réponses

AGRO-ALIMENTAIRE

Date : Mercredi 14 novembre 2018
Heure du rendez-vous : 08h30
Durée de la visite : 3h

Inaccessible aux personnes a
mobilité réduite

Nombre de places disponibles: 15

CONDITIONS D’ ACCES

&

Public : Enseignants du secondaire,
Psy EN, Chefs d'établissement...

Inscriptions obligatoires via le site
http://cgenial.org/ rubrique «
Professeurs en entreprise »

info-PEE@cgenial.org
0142716187

Visites gratuites

L' ENTREPRISE VOUS ACCUEILLE

ot

LESAFFRE FRERES
Accueil visiteurs - rue des fontaines
77370 NANGIS
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